
Если Вы ставите задачу предоставить максимум комфорта вашим гостям, 
качественно и вкусно их накормить, не затратив при этом больше средств. Планируете 
расширить ассортимент предлагаемых услуг? Работаете над оптимизацией процессов 
и служб пансионата? Хотите получить еще большую выгоду?  

Значит наше предложение действительно будет Вам полезно! 

Д О В О Л Ь Н Ы Й  Г О С Т Ь  –  Б О Л Ь Ш Е  П Р И Б Ы Л Ь   

Аутсорсинг питания.  8(861) 218-55-70  
8(952) 873-32-72 Просто.    Удобно. 

Выгодно.    Надёжно. 

Аутсорсинг – это передача неосновных  и сопутствующих процессов надёжному и 
профессиональному партнёру, для которого эта деятельность основная. 

К Р А Е В О Й  О П Е Р А Т О Р  П И Т А Н И Я  « А К К О Р Д »   

гарантированно предоставляет единый комплекс услуг питания 

в короткие сроки на высоком уровне! 

                      
  

               *Столько стоит наша работа. 

         Сколько платят гости – решаете Вы. 
от 600 рублей!* 

В сутки с человека за 3-х разовое питание 

В эту цену входит: 

Закупка, хранение,  производство 
широкого ассортимента продуктов 
питания 

Заработная плата и отчисления в 
различные фонды 

Профессиональное оборудование 
и инвентарь 

Подбор и пошив формы для персонала 

Профессиональное столовое белье и 
расходные материалы 

Посуда европейских 
производителей 

Моющие и дезинфицирующие 
средства, необходимые по нормам 
СЭС 

Взаимодействие с контролирующими 
органами, разработка и получение 
документации (ХАССП, ППК, Меркурий) 

Транспортны расходы 

Налоги 



Мы заботимся о Ваших гостях, а Вы решаете, как    

использовать освободившееся время и деньги! 

Работаем со всеми категориями 
отдыхающих:  Социальные/бюджетные группы     

Коммерческие группы 
Дети до 4-х лет БЕСПЛАТНО! 

 

Вы получаете: 

 

 Ф и к с и р о в а н н у ю  ц е н у   
Вы больше не зависите от цены на продукты, топливо и рост 

МРОТ. Легко считать и прогнозировать. Дополнительная 
экономия на бухгалтерии. 

 

  К в а л и ф и ц и р о в а н н ы й  п е р с о н а л   
Теперь на Вас работает одна из лучших команд, 

укомплектованный штат специалистов. И им не надо платить 
зарплату! Экономия на отделе кадров и отчислениях в 

различные фонды. 
 

 Новую укомплектованную столовую 
Новая посуда, современное оборудование, профессиональный 

текстиль. Экономия на расходных  материалах. Теперь в 
бюджет на следующий год эти затраты закладывать не надо! 

 

 Современные технологии и знания  
Передовые разработки приготовления пищи и новые методики 

обслуживания гостей теперь на Вашем предприятии. 
 

 Освобождение от проверок         
Мы взяли на себя взаимодействие с контролирующими 

органами (РОСПОТРЕБНАДЗОР и др.). Соблюдение санитарных 
требований – теперь это не Ваша головная боль! 

 

Позвоните нам в течении текущего 
месяца и мы зафиксируем цену на нашу 

услугу на весь сезон!  

Работаем со всеми категориями 
отдыхающих:     Социальные/бюджетные группы     

   Коммерческие группы 
   Дети до 4-х лет БЕСПЛАТНО! 



Питание по системе «ВСЁ ВКЛЮЧЕНО» 
Ресторан работает с раннего утра и до позднего вечера. Гостям предлагаются 
слабоалкогольные и крепкие спиртные напитки в широком ассортименте. На 
территории пансионата организованы точки дополнительного питания, где 
гости могут перекусить в течении всего дня. 

 Специально для Вашего предприятия будет 
подобранна индивидуальная система питания и форма 

обслуживания для каждой категории отдыхающих. 

Питание по системе СТАНДАРТ   
Питание организовано по принципу «шведский стол» или заказному меню. 

Для санаториев разрабатывается лечебная и диетическая программа. 

Питание по системе «НАТУРАМЕД» 
Диетическое питание, позволяющее «перезапустить» организм. Уникальные 
детокс-программы, основанные на разработках специалистов в области 
имунологии, представляют собой очищение организма на клеточном уровне с 
использованием целебных природных факторов и натуральных средств. 

Питание по системе «А-ЛЯ КАРТ»  

Гостям предлагается полное обслуживание официантами по меню, где 
представлен широкий выбор холодных и горячих блюд. Меню наполнено 
фотографиями блюд, составом и калорийностью, а также перечнем 
рекомендуемых диет, включая кофейную карту. На ужин гость выбирает бокал 
вина или свежевыжатый сок. 

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ:  
 

• Организация точек дополнительного питания; 
• Приветственный коктейль; 
• Мини-бар; 
• Room-service; 
• Проведение банкетов, фуршетов и кофе-брейков. 

 Позвоните нам до 31 марта и одна из 
выбранных Вами доп.услуг будет для Вас 

БЕСПЛАТНО !  
Тел.8 (861) 218 -55-70; 8-952-873-32-72 


